FORMAGGI BAR SNACK SALUMI

1tipo 8 - 3tipi18 1tipo 8 - 3tipil8
Parmigiano Reggiano 993 36 mesi Lanostrarussa 8 Mortadella Bologna “La Dotta”
Don Carlo stagionato piccante Vitello tonnato 9 Prosciutto di Parma S.Ilario
Caciocavallo stagionato di grotta Cima & salsa verde 8 Salame Mariola
Pecorino toscano ‘Il Petroso’ Panissa croccante 5 Lardo di Patanegra
Pecorino stagionato alle pere Padron peppers 6 Coppa “La Rinomata”
Roquefort Papillon Nero AOP Patatas bravas 5 Cotto “Il Praga”
Formaggella del Luinese Crudites &dips 7 Speck di Montagna
CONDIVISIONE 3.0

Paella al nero di seppia, seppie, gamberoni, zucca e piselli 65*
Fiorentina di Rubia Gallega, riduzione di scalogno, patate in doppia cottura 9 /100g

Cappon magro (su prenotazione, min. 2 persone) 35 a persona*

PESCE
Crocchette di baccala, salsa di pinoli tostati, cipolla bionda caramellata 12*
Capesante scottate, crema & chips di topinambur, limone candito 22*
Dentice al Josper in foglia di banano, beurre blanc al latte di mandorle, bietoline 26
Gamberoni pil pil, cozze & vongole allo zafferano 24*

Merluzzo glassato al miso, crema di cavolfiore, sedano rapa, mela verde 22*

CARNE
Crocchette di crudo di Parma, salsa brava 10
Gnocchi di zucca, 'nduja, crema di stracciatella, broccoletti croccanti 20
Rollatina di coniglio alla ligure, il suo fondo, zucca arrosto 22
Filetto di manzo, funghi alla brace, salsa bordolese 30

Tataki di manzo, tuorlo fritto, dressing asiatico, maionese al wasabi 26

VERDURA
Ravioli ripieni di gorgonzola & pere, salsa leggera di noci 20
Falafel di lenticchie rosse, crema di carote bruciate, insalata di finocchio & aneto 16
Ramen di miso, uovo morbido alla soia, tofu marinato, funghi, cipollotto, nori 18

Tarte tatin di porri, babaganoush di zucca, riduzione di arancia 14

Coperto 2

Menu allergeni disponibile su richiesta

Non possiamo garantire I'assenza di tracce di allergeni a causa della mancanza di aree separate

*“ Pesce abbattuto secondo la normativa del Regolamento (CE) n. 852/2004.

In assenza di prodotto fresco, puo essere utilizzato pesce congelato.”

GASTROBAR




