CHARCUTERIE

Planches charcuteérie
et fromages

1 type 8 | 3 types 18
Parmigiano Reggiano 993
Perlagrigia - vache
Ubriaco au Raboso - vache
Pecorino affiné au vin
Chévre Montalban

Blovrde bitflorine

Pecorino Il Fioretto

1 type 8 | 3 types 18 ‘
Mortadelle de Bologne La Dotta  *
Jambon de Parme S. llario
Saucisson .Mc‘riolc

Lard de Patanegra

Coppa La Rinomata

Jambon cuit Il Praga

Speck de montagne

sy
: DA'O'MA De la mer

Ombrina en crolte de noisettes

& olives taggiasche, parmentier -

au romarin 24

Poulpe croustillant, créme de brocolis
& citrbn, sauce hollohdoise, chorizo

croustillant 26

Couvert 2

Sovite”

GASTROBAR —

COMFORT FOOD

Cuisine qui réconforte
l'esprit et le coeur

Pappardelle de ragt de sanglier 20
Guancia di manzo brasée au vi‘n,
purée & truffe noire précieuse

de Seborga 28

B‘ool, pulled jack fruit, légumes
croustilldnts, sriracha mayo 18
Raviolo farci au cacio & pepe,

lardo de Patanegra 20

JOSPER

Cuissons au charbon de bois

Tagliata Premium _Ir|onde24 :

New York Str;p Premium Irlande 26
Filetio Black Angus Argentina 30

| Entrecéte Black Angus USA 38

Toutes les viandes seront
accompagnées de salade et de
pommes de ferre en double cuisson,

poids 250 g

SAUCES

Persillé SR s
Echalote & Porto 3
Truffe ’ 5

A PARTAGER

Fiorentina Rubia Gallega
Espagne 9/hg

Fregola aux fruits de mer 68

TAPAS

Dégustations
gastronomiques

'Nduja IGP & pain-au Josper 5
Panissa croustillant 5

Patatas bravas 5

Padrén peppers 6

Notre salade “russe” 8

Cima de boeuf & sauce verte 8
Anchois du Cantabrie, beurre
& pain au Josper 8

Veau tonné 9

_Croquettes de crudo de Parme, sauce

brava 10
Croquettes de cabillaud, sauce aux

pignons grillés, oignon caramélisé 12

DA-A-TAE RA De la terre

Quel chou! Choudleur, chou noir,
choux de Bruxelles 16
Betterave rétie, chévre chaud, chutney de

poires & cannelle 18 -

SUIVEZ-NOUS SUR LES RESEAUX
iridegastrobar

| @) iridegastrobar

@) www.iridegastrobar.com

*Certains produits peuvent &ire soumis a un abaissement de
température selon la réglementation en vigueur; si nécessaire, des =
produits surgelés peuvent étre utilisés. ‘

Menu allergénes disponible sur-demande.
Nous ne pouvons garantir |'absence de traces
d'allergénes en raison de |'absence de zones
séparées. !



