CHARCUTERIE

Planches charcuterie et fromages

avec confitures

1type 8 | 3 types 18
Parmigiano Reggiano AOP 993 — Vache
Capra Montalban — Chévre

Pecorino Petroso — Brebis

Burrata di Andria IGP — Frais et crémeux
Pecorino Pastore Central — Brebis

Maccagno - Vache au lait cru
Cheddar Vintage Village Oak — Vache
(UK)

1type 8 | 3 types 18
Mortadelle de Bologne La Dotta
Jambon de Parme S. llario
Saucisson Mariola

Gras de dos de porc Patanegra
Coppa La Rinomata

Jambon cuit de Prague

Speck de montagne

DA-O-MA De la mer

Tortelli aux coquilles SaintJacques, &
la péche et au thym 24

Poisson du jour accompagné d'un
accompagnement selon les

arrivages... prix variable

Couvert 2

SUMMER VIBES

Les saveurs de 'été, bouchée apreés

bouchée.

Burrata IGP 250 g, crumble au baisilic,
gaspacho de fomates cerises 18
Tigelle, tartare de boeuf, parmesan,
roquette, fruffe d'été 22

Crevettes géantes enrobées de panko,
mayonnaise au cifron vert et & la
menthe 26

Tiradito de sériole, sauce & la mangue,

avocat, quinoa croustillant 24

JOSPER

Cuissons au charbon de bois

Asado de tira argentin 24

Picanha Hereford irlandaise, style
BBQ brésilien 24

Sandwich au Pastrami de Black
Angus USA 26

Entrecéte de Black Angus argentin 28

All meat dishes will be served with a salad and

potato chips; meat portion: 250g

SAUCES
Chimichurri 3

Béarnaise 3

Truffe d'été 5

SHARING

Fiorentina Rubia Gallega Espagne
9/100g
Paella & la betterave, crevettes crues,

citron et sauce aux amandes 68

TAPAS

Dégustations gastronomiques

Panissa croustillant 5

Patatas bravas 5

Padrén peppers 6

Crudités et sauces 7

Notre salade russe 8

Gnocco fritto (pdte frite traditionnelle)
et poitrine de porc cuite 8

Anchois du Cantabrie, beurre

& pain au Josper 8

Vitello tonnato 9

Croquettes de crudo de Parme, sauce
brava 10

Croquettes de cabillaud, sauce aux

pignons grillés, oignon caramélisé 12

DA-A-TAERA De la terre

Falafels aux carottes, créme de carottes
et gingembre, petite salade estivale 14
Tataki de pasteque marinée, feta,

tomates cerises et menthe 16

SUIVEZ-NOUS SUR LES RESEAUX

iridegastrobar

ﬁ iridegastrobar

@ www.iridegastrobar.com

Menu allergénes disponible sur demande. *Certains produits peuvent éfre soumis & un abaissement

Nous ne pouvons garantir |'absence de traces de température selon la réglementation en vigueur; si

d'allergénes en raison de |'absence de zones séparées. nécessaire, des produits surgelés peuvent étre utilisés.
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